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 YO U C A N N OT FA I L W I T H T H I S

GRILL MENU GIVES YOU THE OPPORTUNITY  
TO MIX A BARBECUE DISH OF YOUR DREAMS.  

YOU HAVE THE CHANCE TO BE  
A CHEF BY YOURSELF

GRILLMENÜÜ ANNAB 
SULLE VÕIMALUSE 

KOOSTADA ISE  
MEELEPÄRANE ROOG.  
RESTOS AKORD SAAD 

ISE OLLA KOKK

L I S A N D I D  •  S I D E S
Küsi allergeenide kohta teenindajalt 

P L E A S E  A S K  WA I T E R  A B O U T  A L L E R G E N S

J A G A M I S E K S  •  A KO R D ’ S  S TA R T E R

Camembert, lillkapsas, taignas tiigerkrevetid, 
suitsulõhe kroketid, grillitud veisekeel 
marineeritud tomat, kimchi, seenesalat, teriyaki, 
murakamoos
CAMEMBERT, CAULIFLOWER, TORPEDO PRAWNS, SMOKED 
SALMON CROQUETTES, GRILLED BEEF TONGUE V– 
MARINATED TOMATOES, KIMCHI, MUSHROOM SALAD, 
TERIYAKI, CLOUDBERRY JAM

33.-

D E S S E R D I D  •  D E S S E R T S

Pistaatsia fondant
vaniljejäätis ja marjakaste
PISTACHIO FONDANT – VANILLA ICE CREAM AND BERRY SAUCE

9.-

Kookospallid
soolakaramellikaste ja vaarikamoos
COCONUT BALLS – SALTED CARAMEL SAUCE AND RASPBERRY JAM

8.-

Mascarpone semifreddo 
küpsis ja marjad
MASCARPONE SEMIFREDDO – BISCUIT AND BERRIES

9.-

Käsitöö churrod
šokolaadi- ja soolakaramellikaste
HANDMADE CHURROS – CHOCOLATE AND SALTED 
CARAMEL SAUCE

9.-

Krõbe 
bataat

CRISPY SWEET 
POTATOES

6.-

Krõmpsud 
salatilehed

CRISPY 
SALAD 

LEAVES

6.-

Kinoa-vetikasalat

KINOA-SEAWEED SALAD

7.-

Spinati-spargli 
risotto

SPINACH-ASPARAGUS RISOTTO

7.-

XXL kartul 
ürdivõiga

X XL POTATO  
WITH HERB BUTTER

6.-

Paksud friikartulid

FRENCH FRIES 

6.-

Grillitud 
aedviljad

GRILLED 
VEGETABLES

6.-

100g

Tervelt 
küpsetatud 
huntahven 

tsitruse-koorekaste

WHOLE BAKED 
SEA BASS – 

CITRUS CREAM 
SAUCE

7.-

Angersäga 
šašlõkk

kreeka jogurti-
laimikaste

CATFISH 
SHASHLIK – 

GREEK YOGURT- 
LIME SAUCE

18.-

K A L A  J A  M E R E A N N I D  •  F I S H  A N D  S E A F O O D

Kooritud 
hiidkreveti

sabad
tšilli-küüslauguõli

PRAWN 
TAILS 
– CHILI-

GARLIC OIL

20.-

Plangu- 
forell

tsitruse-
koorekaste

BEECH PLANK 
TROUT – 
CITRUS 

CREAM SAUCE 

16.-

TA I M E T O I T  •  
V E G E TA R I A N

Täidetud kapsarullid
taimne kebab, 

kimchi, aedviljad, 
koriander, sojakaste

RED CABBAGE ROLLS – 
KEBAB, KIMCHI, VEGETABLES, 

CILANTRO, SOY SAUCE

16.-

Taignas tiigerkrevetid 
magusa tšillikastmega
TORPEDO PRAWNS – SWEET CHILLI SAUCE

10.-

Kanatiivad 
kookose-tšillikastmes
CHICKEN WINGS – IN COCONUT-CHILI SAUCE

9.-

S A L AT I D  J A  E E L R O A D  • S A L A D S  A N D  A P P E T I Z E R S

Grillitud kitsejuustu salat
serrano sink, grillitud peet, kirsstomat, 
seedermänniseemned, pestokaste
GRILLED GOAT CHEESE SALAD  – SERRANO HAM, GRILLED 
BEET, CHERRY TOMATO, PINE NUTS, PESTO SAUCE

14.-

Soe suitsupardi salat
kale, mandelkartul, kimchi, oliivid, kapparikaste
WARM SMOKED DUCK SALAD – KALE, ALMOND POTATOES, 
KIMCHI, OLIVES, CAPER SAUCE

14.-

Grillitud kalmaari salat
kirsstomat, vetikas-edamame, salatilehed, koriander, sojakaste
GRILLED SQUID SALAD – CHERRY TOMATOES, SEAWEED-EDAMAME, 
SALAD LEAVES, CILANTRO, SOY SAUCE

14.-

Veise tartar 
friikartul, kappar, sibul, mädarõikamajonees
BEEF TARTARE – FRENCH FRIES, CAPERS, ONION, HORSERADISH 
MAYONNAISE

17.-

Akordi võileib
soolaforell, avokaado, paprika, kappari vinegrett
AKORD’S SANDWICH – SALTED TROUT, AVOCADO, BELL 
PEPPER, CAPER VINAIGRETTE

12.-

S U P P  •  S O U P

Mereannisupp
aedviljad, nuudlid
CLEAR SEAFOOD SOUP – VEGETABLES, NOODLES

12.-

L I N N U L I H A  •  P O U LT R Y

Klassikaline 
kana šašlõkk 
kreeka jogurti-

laimikaste

CLASSICAL CHICKEN 
SHASHLIK – GREEK 
YOGURT-LIME 

SAUCE

13.-

Tervelt 
grillitud kana

kreeka jogurti-
laimikaste

WHOLE GRILLED 
CHICKEN – GREEK 
YOGURT-LIME 

SAUCE

24.-

Pardirind
punase veini 

kaste

DUCK 
BREAST – 
RED WINE 

SAUCE

16.-

L A M B A L I H A  • 
L A M B

Lambatalle 
koot

tomati-ürdikaste

LAMB SHANK – 
TOMATO-HERB 

SAUCE

25.-

B U R G E R I D  •  
H A N D M A D E  B U R G E R S

Krõbe
kana

CRISPY 
CHICKEN

15.-

Veis

BEEF

15.-

Wagyu

WAGYU

18.-

L I I V I M A A  L I H AV E I S  •  
G R A S S - F E D  B E E F  F R O M  L I I V I M A A

100g

40 päeva kuiv
laagerdatud 

premium välisfilee

40-DAY DRY-AGED  
PREMIUM SIRLOIN

14.-
100g

28 päeva kuiv
laagerdatud 

premium antrekoot

28-DAY DRY-AGED 
PREMIUM RIBEYE

16.-

ÜLLATUSMENÜÜ HIND ON ÜHELE 
KÜLALISELE, MENÜÜ ON SAADAVAL 

TELLIMISEKS LAUDKONNALE 
ALATES NELI KÜLALIST.

THE PRICE OF THE SURPRISE MENU 
IS PER GUEST, AND THE MENU IS 
AVAILABLE FOR ORDER FOR TABLES 
OF AT LEAST FOUR GUESTS.

*

Akordi 3-käiguline 
üllatusmenüü

AKORD’S 3-COURSE SURPRISE MENU

45.-

100g

Kuiv
laagerdatud 

sisefilee

DRY AGED  
TENDERLOIN

17.-

Punase veini kaste ja Padróne pipar
Red wine sauce and Padrón pepper

Suitsulõhe kroketid
mädarõikamajonees
SMOKED SALMON CROQUETTES – HORSERADISH MAYONNAISE

11.-

Akordi fish & chips
sardiin, friikartul, trühvlimajonees
AKORD’S FISH & CHIPS – SARDINE, FRIES, 
TRUFFLE MAYONNAISE

11.-

Krõbe Camembert
sai, murakamoos
CRISPY CAMEMBERT – BREAD, CLOUDBERRY JAM

11.-

A L U S T U S E K S  •  S TA R T E R S

Akordi oliivid
AKORD’S MARINATED OLIVES 7.-

Akordi kimchi 
AKORD’S KIMCHI  5.-

Lillkapsas 
avokaado, teriyaki, seesam
CAULIFLOWER – AVOCADO, TERIYAKI, SESAME

9.-

*
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РАЗРАБОТАНО ТАКИМ ОБРАЗОМ,  
ЧТОБЫ ВЫ САМИ СМОГЛИ СОСТАВИТЬ  
ДЛЯ СЕБЯ ПОДХОДЯЩИЙ ВАРИАНТ

RUOKALISTAMME
ON RAKENNETTU
SITEN, ETTÄ SINÄ

VOIT ITSE KOOTA SIITÄ
JUURI SINULLE

MIELEISEN ANNOKSEN.
OLE HYVÄ!

L I S U K K E E T  •  ГА Р Н И Р Ы

Kysy lisätietoja ruokaaineallergioiden 
osalta henkilökunnaltamme

У Т О Ч Н И  У  О Ф И Ц И А Н ТА  С ОД Е Р Ж А Н И Е  А Л Л Е Р Г Е Н О В

J A E T TAVA K S I  K A H D E L L E  •  Н А  Д В О И Х

Camembert-juustoa, kukkakaalia, 
tiikerikatkarapuja taikinakuoressa, 
savulohikroketteja, grillattu naudan kieli 
marinoitu tomaatti, kimchiä, sienisalaattia, 
teriyakikastiketta, lakkahilloa 
КАМАМБЕР, ЦВЕТНАЯ КАПУСТА, КРЕВЕТКИ В КЛЯРЕ, 
КРОКЕТЫ ИЗ КОПЧЕНОГО ЛОСОСЯ, ЖАРЕНЫЙ ГОВЯЖИЙ 
ЯЗЫК – МАРИНОВАННЫЙ ТОМАТ, КИМЧИ, ГРИБНОЙ САЛАТ, 
ТЕРИЯКИ, МОРОШКОВОЕ ВАРЕНЬЕ

33.-

J Ä L K I R U O AT  •  Д Е С Е Р Т Ы

Mascarpone-semifreddo 
keksejä ja marjat
СЕМИФРЕДДО МАСКАРПОНЕ – ПЕЧЕНЬЕ И ЯГОДЫ

9.-

Käsintehdyt churrot
suklaa- ja suolakaramellikastiketta
ДОМАШНИЕ ЧУРРОС – ШОКОЛАДНЫЙ И СОЛЕНЫЙ 
КАРАМЕЛЬНЫЙ СОУС

9.-

Kookospallot
suolakaramellikastike ja vadelmahillo
КОКОСОВЫЕ ШАРИКИ – СОЛЕНАЯ КАРАМЕЛЬ 
И МАЛИНОВОЕ ВАРЕНЬЕ

8.-

Pistaasifondant
vaniljajäätelö ja marjakastike
ФИСТАШКОВЫЙ ФОНДАН  – ВАНИЛЬНОЕ МОРОЖЕНОЕ 
И ЯГОДНЫЙ СОУС

9.-

Rapeita 
bataatteja

ХРУСТЯЩИЙ 
БАТАТ

6.-

Rapeita 
salaatinlehtiä

ХРУСТЯЩИЕ 
ЛИСТЬЯ 
САЛАТА

6.-

Kvinoa-
merileväsalaattia

САЛАТ КИНОА 
С ВОДОРОСЛЯМИ

7.-

Pinaatti-
parsarisottoa

РИЗОТТО СО ШПИНАТОМ 
И СПАРЖЕЙ

7.-

XXL-peruna 
yrttivoilla

XXL КАРТОФЕЛЬ 
С ТРАВЯНЫМ МАСЛОМ

6.-

Paksuja 
ranskanperunoita

КАРТОФЕЛЬ ФРИ 
ТОЛСТОЙ СОЛОМКОЙ

6.-

Grillattuja 
kasviksia

ОВОЩИ 
НА ГРИЛЕ

6.-

100g

Kokonaisena 
paistettua 
meribassia 

ЦЕЛИКОМ 
ЗАПЕЧЕННЫЙ 

СИБАС

7.-

Ankeriasmonni-
saslikkia

limetillä maustettua 
kreikkalaista 

jogurttikastiketta

ШАШЛЫК ИЗ 
СОМА – СОУС ИЗ 
ГРЕЧЕСКОГО ЙО-
ГУРТА С ЛАЙМОМ

18.-

K A L A  J A  ÄY R I Ä I S E T  •  Р Ы Б А  И  М О Р Е П Р О Д У К Т Ы

Kuorittuja 
jättikatka

ravunpyrstöjä
chili-valkosipuliöljyä

ЧИЩЕНЫЕ ХВОСТЫ 
ГИГАНТСКИХ КРЕВЕ-
ТОК – ЧЕСНОЧНОЕ 
МАСЛО С ЧИЛИ

20.-

Lankku
taimenta

ФОРЕЛЬ 
НА ДОСКЕ

16.-

K A S V I S R U O K A  •  
В Е ГА Н

Täytettyjä  
punakaalirullia 

kasviskebabia, kimchiä, 
kasviksia, korianteria 

ja soijakastiketta

ГОЛУБЕЦ ИЗ КРАСНО
КАЧАННОЙ КАПУСТЫ – 
РАСТИТЕЛЬНЫЙ КЕБАБ, 
КИМЧИ, ОВОЩИ, КОРИ
АНДР И СОЕВЫЙ СОУС

16.-

Savulohikroketteja
piparjuurimajoneesia
КРОКЕТЫ ИЗ КОПЧЕНОГО ЛОСОСЯ – МАЙОНЕЗНЫЙ 
СОУС С ХРЕНОМ 

11.-

Akordin fish & chips
sardiinia, ranskanperunoita, tryffelimajoneesin kanssa
РЫБА С КАРТОФЕЛЕМ ФРИ AKORD – САРДИНА, КАРТОФЕЛЬ 
ФРИ, С ТРЮФЕЛЬНЫМ МАЙОНЕЗОМ

11.-

Tiikerikatkarapuja taikinakuoressa
makean chilikastikkeen kanssa
КРЕВЕТКИ В КЛЯРЕ – С СЛАДКИМ ЧИЛИ СОУСОМ

10.-

Kanansiivet 
kookos-chilikastikkeessa
КУРИНЫЕ КРЫЛЫШКИ – В ЧИЛИ-КОКОСОВОМ СОУСЕ

9.-

S A L A AT I T  J A  A L K U R U O AT  • С А Л АТ Ы  И  З А К У С К И

Grillattua vuohenjuustoa salaatti
kirsikkatomaatti, merilevä-edamame, salaatinlehtiä,  
korianteria, soijakastiketta
САЛАТ С ГРИЛЬ КОЗЬИМ СЫРОМ – СЕРРАНО ВЕТЧИНА, ГРИЛЬ 
СВЕКЛА, ЧЕРРИ ТОМАТЫ, КЕДРОВЫЕ ОРЕХИ, ПЕСТО СОУС

14.-

Lämmin salaatti savustetusta ankanlihasta 
lehtikaalia, manteliperunoita, kimchiä, oliiveja, kapriskastiketta
ТЕПЛЫЙ САЛАТ С КОПЧЕНОЙ УТИНОЙ ГРУДКОЙ – ГРЮНКОЛЬ,  
МИНДАЛЬНЫЙ КАРТОФЕЛЬ, КИМЧИ, ОЛИВКИ, КАПЕРСОВЫЙ СОУС

14.-

Grillattu mustekalaa salaatti 
kirsikkatomaatti, merilevä-edamame, salaatinlehtiä, 
korianteria, soijakastiketta
САЛАТ С ЖАРЕНЫМ КАЛЬМАРОМ – ПОМИДОРЫ ЧЕРРИ, 
ВОДОРОСЛИ-ЭДАМАМЕ, САЛАТНЫЕ ЛИСТЬЯ, КОРИАНДР, 
СОЕВЫЙ СОУС

14.-

Naudanlihatartar 
ranskanperunoita, kapriksia, sipulia, piparjuurimajoneesia
ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ – КАРТОФЕЛЬ ФРИ, КАПЕРСЫ, ЛУК, 
МАЙОНЕЗНЫЙ СОУС С ХРЕНОМ

17.-

Akordin voileipä
suolataimenta, avokadoa, paprikaa, kaprisvinaigretteä
БУТЕРБРОД ОТ АKORD – СОЛЕНАЯ ФОРЕЛЬ, АВОКАДО, 
ПЕРЕЦ БОЛГАРСКИЙ, КАПЕРСОВЫЙ ВИНЕГРЕТ

12.-
K E I T T O  •  С У П

Mereneläväkeitto
vihanneksia, nuudeleita
СУП ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ – ОВОЩИ, ЛАПША

12.-

L I N N U N L I H A  •  П Т И Ц А

Klassista  
kana-saslikkia 

КЛАССИЧЕСКИЙ  
КУРИНЫЙ ШАШЛЫК

13.-

Kokonaisena 
grillattua 

kanaa

ЦЕЛАЯ КУРИЦА 
ГРИЛЬ

24.-

Ankan-
rintaa

punaviini-
kastiketta

УТИНАЯ 
ГРУДКА – СОУС 
ИЗ КРАСНОГО 

ВИНА

16.-

LAMPAANLIHA • 
Б А РА Н И Н А

Lampaan
potkaa
tomaatti- 

yrttikastiketta 

РУЛЬКА ЯГНЁНКА 
– ПРЯНЫЙ 

ТОМАТНЫЙ СОУС

25.-

K Ä S I N T E H D Y T  H A M P U R I L A I S E T  •  
БУРГЕРЫ РУЧНОЙ РАБОТЫ БУРГЕРЫ

Rapea 
kana

С ХРУСТЯЩЕЙ 
КУРИЦЕЙ

15.-

Naudan
liha

ГОВЯДИНА

15.-

Wagyu- 
lihaa

ВАГЮ

18.-

YLLÄTYSMENUN HINTA ON 
PER VIERAS, JA MENU ON 

TILATTAVISSA VÄHINTÄÄN 
NELJÄN HENGEN SEURUEILLE.

ЦЕНА НА СЮРПРИЗ-МЕНЮ 
УКАЗАНА ЗА ОДНОГО ГОСТЯ, 
И МЕНЮ ДОСТУПНО ДЛЯ ЗАКАЗА 
НА СТОЛИК ОТ ЧЕТЫРЁХ ЧЕЛОВЕК.

*

Akordin 3 ruokalajin 
yllätysmenu

СЕТ МЕНЮ ИЗ  3 БЛЮД "СЮРПРИЗ ОТ AKORD" 

45.-

Rapeaa Camembert-juustoa
vaaleaa leipää, lakkahilloa
ХРУСТЯЩИЙ КАМАМБЕР – ХЛЕБ, МОРОШКОВОЕ ВАРЕНЬЕ

11.-

A L K U U N  •  С ТА Р Т Е Р Ы

Akordin oliiveja
МАРИНОВАННЫЕ ОЛИВКИ ОТ AKORD7.-

Akordin kimchiä 
КИМЧИ AKORD5.-

Kukkakaalia 
avokadomajoneesia, teriyakia, seesamia
ЦВЕТНАЯ КАПУСТА – АВОКАДНЫЙ МАЙОНЕЗ, 
ТЕРЕЯКИ, СЕЗАМ

9.-

L I I V I M A A  L I H AV E I S  -Y H D I S T Y K S E N  L I H A A  •  
Г О В Я Д И Н А  L I I V I M A A

100g

40 päivää 
raakakypsytettyä 

premium-ulkofileetä

ПРЕМИУМ ВНЕШНЕЕ 
ФИЛЕ СУХОГО 

ВЫЗРЕВАНИЯ 40 ДНЕЙ

14.-
100g

28 päivää 
raakakypsytettyä 

premium-entrecôteta

ПРЕМИУМ АНТРЕКОТ  
СУХОГО ВЫЗРЕВАНИЯ 

28 ДНЕЙ

16.-
100g

Raaka
kypsytettyä 
sisäfileetä

ВЫРЕЗКА 
СУХОГО 

ВЫЗРЕВАНИЯ

17.-

Punaviinikastiketta ja Padrón-paprikoita
соус из красного вина и перцы Падрон

СОУС ИЗ ГРЕЧЕСКОГО ЙОГУРТА С ЛАЙМОМСЛИВОЧНО-ЦИТРУСОВЫЙ СОУС

limetillä maustettua  
kreikkalaista jogurttikastikettasitrus-kermakastiketta

*


